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مشتـري گرامـی 
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معرفی دستگاه

همزن کاسه دار بلانتون مدل                با حداکثر توان 300 وات محصـــولی خاص و منحصـــر بفرد 

که با طراحی شـیک و زیبا براي هم زدن و مخلوط کردن مواد غذایی مختلف و تهیه خمیر و خامه کاربرد 

دارد. همزن کاسه دار بلانتون مجهز به 5 سرعت مختلف می باشـد که می توان با توجه به نوع مواد غذایی 

سـرعت مناسـب را انتخاب نمود. دسـته همزن با طراحی ارگونومیک به شــما این امکان را می دهد تا به 

آسانی از دسـتگاه براي مدت طولانی اسـتفاده نمایید. ویژگی همزن بلانتون قابل اسـتفاده بودن به هر دو 

صورت دستی و متصـل به پایـه کاسه دار می باشد. جهت اتصــال یا جدا نمودن دستگاه به پایه یک کلید 

فشـاري در قســمت پشــت بدنه وجود دارد و براي باز کردن دسته اهرمی بین پایه و کاسه نیز یک کلید      

     

همزن کاسه دار بلانتون داراي دو سري همزن و دو سري خمیرزن فلزي با قفل ایمنی داخلی می باشـدکه 

میله ها را به صورت ایمن به بدنه متصـل نگه می دارد. این سري ها به راحتی به کمک یک دکمه فشـاري 

رها ساز که در روي همزن قرار دارد از بدنه جدا شده و به راحتی قابل شسـتشـو هســتند. کاسه همزن از 

جنس استیل و داراي گنجایش خوبی براي موادغذایی است و براي سهولت در استفاده به صـورت گردان 

طراحی شده است. این ویژگی موجب ترکیب شدن یکنواخت و کامل مواد داخل کاسه و به دسـت آوردن 

بهترین نتیجه می شـود. همچنین درپوش پلاســتیکی شــفاف به شــما این امکان را می دهد که بدون 

رهاسازي مجزا کنار پایه تعبیه شده است.

BM 1002

پاشیده شدن مواد درون کاسه به بیرون به راحتی فرآیند هم زدن را مشاهده کنید.     
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مشخصات فنی

ولتاژ: 240-220 ولت 

فرکانس: 50 هرتز

توان: 300 وات 

ظرفیت: 5 لیتر

داراي سري هاي همزن

داراي سري هاي خمیرزن 

داراي قابلیت استفاده به صورت دستی و کاسه اي

داراي کاسه استیل

چرخش 360 درجه اي کاسه به صورت اتوماتیک 

داراي درپوش پلاستیکی

داراي 5 سرعت متفاوت 

داراي دکمه توربو 

داراي کاردك پلاستیکی مرغوب 

چرخ دنده
 کوچک 

کلید کنترل کننده سرعت

دکمه توربو
رها ساز کلیدهاي همزن

بدنه همزن

درپوش

کاسه استیل
دکمه باز و

 بسته کردن پایه 

پایه همزن 

دریچه خروج 
هواي موتور

سري هاي 
همزن

کاردك

سري هاي 
خمیرزن

چرخ دنده
 کوچک 



نکات ایمنی
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1. قبل از اولین اتصال دسـتگاه به برق، از اینکه ولتاژ مشخص شـده روي برچسب مشخصـات فنی 

کالا با ولتاژ برق منزل شما مطابقت دارد مطمئن شوید.

2. همه دستورالعمل ها را با دقت بخوانید.

3. این دستگاه تنها براي مصرف خانگی است از آن براي مصارف صنعتی استفاده نکنید. 

4. از دستگاه براي اهدافی به غیر از آنچه در دفترچه راهنما مشخص است، استفاده نکنید. 

5. در محیط بیرون از خانه از دستگاه استفاده نکنید. 

6. چنانچه دو شاخه دستگاه به برق وصل است، قطعات آن را از هم جدا نکنید. 

7. هنگام اتصال دستگاه به برق و همچنین هنگام استفاده از دستگاه آن را تمیز نکنید. 

8. براي جلوگیري از برق گرفتگی و آتش سوزي، دستگاه را در آب یا هر مایع دیگري شناور نکنید. 

اگر ایـن اتفاق رخ داد، بـه سرعت آن را از بـرق جدا کرده و به همتـا سرویس مراجعه و از سـلامت 

دستگاه اطمینان حاصل کنید.

9. این دسـتگاه براي استفاده افراد با تـــوانایی محدود فیزیکی، حسی یا ذهنی، کودکان و یا افـراد 

بی تجربه و بدون آگاهی لازم مناسب نمی باشد. مگر با نظارت و راهنمایی فردي که مسئول سلامت 

و ایمنی آن ها است. 

10. هیچگاه از دسـتگاه در صورت خرابی یا آســیب دیدن قسمتی از آن (مثلا سـیم دو شاخه آن) 

اســتفاده نکنید و در صورت مشاهده آن را به یکی از مراکز مجاز تعمیر و نگهداري بـراي آزمایش، 

تعمیر و تنظیم مجدد تحویل دهید.

11. صرفا از متعلقات تعبیه شده همراه دستگاه استفاده کنید.

12. قطعات دسـتگاه را تعمیر، تنظیم یا جایگزین نکنید، بررسی سلامت و تعمیر دستگاه را تنها به 

مراکز مورد تایید همتا سرویس بسپارید.  

13. از کشیدن، تاباندن و همچنین پیچیدن سیم دور دستگاه خودداري کنید. 

14. دسـتگاه را نزدیک اجـاق گاز یا اجاق برقی قـرار ندهید و یـا در سـطوحی که گرم می شـوند، 

نگهداري نکنید.
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طریقه استفاده از همزن کاسه اي

0

15. هرگز زمانی که دستگاه روشن است سري هاي همزن و خمیرزن را جدا نکنید. 

16. این دستگاه قادر به خرد کردن یخ و یا مخلوط کردن موادغذایی سفت نمی باشد. 

17. از تماس دست بـا قسمت هاي متحرك دستگاه بپرهیزید. هنگامی که دستگاه روشن اسـت و از 

آن اســتفاده می کنید از نزدیک کــردن دست، قاشق، کفگیر یـا دیگر وسایل آشــپزي به ســمت 

سري هاي آن اجتناب کنید تا از بروز حادثه احتمالی جلوگیري شود.

18. سیم برق دستگاه نباید در تماس با دیگر وسایل گرمایشی قرار گیرد تا از بروز خطر آتش سوزي 

اجتناب شود. همواره پس از استفاده از این دستگاه، آن را خاموش و دو شاخه برق را جدا کنید. 

19. قبل از خارج کردن دو شاخه از پریز برق، از خاموش بودن دستگاه مطمئن شوید. 

20. همیشه پیش از شستشو و باز کردن اجزاي دستگاه، دو شــاخه را از پریز برق خارج کنید. هرگز

ســعی نکنید تا دو شــاخه را با کشیدن کابل برق از پریز برق خــارج کنید. هنگامی که از دسـتگاه 

استفاده نمی کنید. دو شاخه آن را از پریز برق خارج نمایید.

هنگام اولین اسـتفاده، تمام قسمت هاي دستگاه را که شامل ســري همزن، سـري خمیرزن و کاسه 

استیل می شـود، را به خوبی بشویید و خشک کنید. قبل از ســر هم کردن همزن مطمئن شوید که 

دستگاه به برق متصل نباشد و کلید انتخاب سرعت در وضعیت      باشد.

1. متعلقات موردنظر خود را انتخاب کنید و به درستی روي همزن متصل کنید. 

نکته: سري همزن براي مخلوط کردن تخم مرغ و دیگر مایعات و سري خمیرزن بــراي آماده کردن 

خمیر مورد استفاده قرار می گیرد.
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2. براي متصل کردن سري هاي همزن و یا خمیرزن مطابق روش زیر عمل کنید:

سـري که داراي یک چرخ دنده پلاستیکی کوچک اسـت به قسمتی از همزن وصــل کنید که داراي 

شـیار ستاره اي شکل می باشد. ســري دیگر را که داراي نگهدارنده اســت بـه قسمت دیگر همزن 

متصل کنید. 

براي متصل کردن سـري ها، میله آن ها را درون شیارهـاي همزن قرار داده و فشار دهید تـا با یک 

صداي کلیک سر جاي خود قرار بگیرد. 

3. همزن را در راســتاي برجستگی هاي روي بـدنه قرار دهید و بــه سمت پایین فشــار دهید تـا 

برجستگی هاي روي بدنه در داخل حفره روي همزن قرار گیرد و در جاي خود محکم شود. 

نکته: از این که همزن به درستی روي بدنه قرار گرفته شده باشد 

اطمینان حاصل فرمایید.

4. بـراي جدا کردن همزن از روي بــدنه، دکمه جداکننده را کـه 

بر روي بدنه قرار دارد، را فشار دهید و همزن را رو به بالا بکشید.

5. دکمه اي کـه روي پایـه قرار دارد فشــار دهید و سـر هـمزن 

را به بالا هدایت کنید تا کاسه از دستگاه جدا شود. 
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6. مواد غذایی را داخل کاسه استیل دستگاه بریزید و آن را د رجاي 

خـود قـرار دهید. سپس درپوش دسـتگاه را ببندید. دکمه اي که

روي پایــه دسـتگاه قــرار دارد فشار دهـید و همزن را بـه سمت 

پایین هدایت کنید. 

7. مطمئن شوید که کلید کنترل ســرعت در وضعیت     قرار داشته باشد. دو شـاخه دستگاه را بـه 

بـرق متصل کنید. 

8. کلید کنترل ســرعت را به صـورت دلخواه و مطابق با مواد غذایی، که در کاسه ریخته اید، تنظیم 

کنید. ایـن همزن داراي 5 سـرعت و یک کلید توربو می باشـد

توجه: هنگامی که دستگاه در حال هم زدن موادغذایی می باشد، مطمئن شوید که قاشق یـا چنگال 

یا جسم فلزي دیگري داخل ظرف نباشد. 

9. بیشترین زمانی که می توانید از دستگاه به صورت پیوسته استفاده کنید 10 دقیقه می باشد. اگـر 

نیاز به زمان بیشتـري دارید، 2 دقیقه صبـر کنید تا موتور دستگاه خنک شود. پـس از آن دوباره از 

دستگاه استفاده کنید. این کار طول عمر موتور دستگاه را افزایش می دهد. 

توجه: هنگام عملکرد دستگاه و چرخش کاسه، می توانید با دست کاسه را بچرخانید تا نتیجه بهتري 

بگیرید. 

10. هنگامی که هم زدن موادغذایی به اتمام رسید، کلیدکنترل سرعت را در وضعیت     قرار دهید و 

دو شاخه را از برق جدا کنید. 

11. می توانید مــوادغذایی که بر روي ســري هاي همزن یــا خمیرزن چســبیده اند، بــا کاردك 

پلاستیکی مخصوص جدا کنید. 
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12. دکمه روي پـایه دستگاه را فشار دهید و همزن را رو بــه بالا هدایت کنید. سـپس با یک دست 

سري هاي همزن و یا خمیرزن را نگه دارید و با دست دیگر دکمه جداکننده را فشار داده و سري ها 

را جدا کنید. 

توجه: هنگام جداکردن سـري ها توجه کنید، دکمه کنترل سـرعت در وضعیت    و دو شاخه آن از 

پریز برق خارج شده باشد. 

13. از این همزن می توانید به صورت دستی و بدون پایه (کاسه) نیز استفاده کنید. 

     سرعت 1            سرعت شروع مناسب براى مواد غذایى خشک و حجیم مانند: آرد، کره و ...

     سرعت 2            بهترین سرعت شروع براى هم زدن مایعات و سس سالاد

     سرعت 3            مناسب براى هم زدن مواد کیک و ورز دادن خمیر نان

     سرعت 4            سرعت مناسب براى هم زدن کره و شکر، آب نبات پخته نشده و دسرها

     سرعت 5            مناسب براي همزدن تخم مرغ، مواداولیه کیک، پف کردن کرم 

     توربو                 همانند سرعت 5 

8

راهنماى مخلوط کردن مواد غذایى

0
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تمیز کاري و نگهداري دستگاه

روش دفع صحیح دستگاه

1. دستگاه را ازبرق بکشید و اجازه دهید که موتور دستگاه خنک شود. 

2. بدنه دستگاه را با یک پارچه نمدار تمیز کنید. 

3. کاسه همزن، ســري ها و درپوش را با آب گــرم بشویید و با دستمال خشک کنید. این لـوازم را 

می توانید داخل ماشین ظرفشویی هم قرار دهید. 

4. براي حفظ کیفیت دستگاه توصیه می شود، بلافاصله پس از استفاده، متعلقات دستگاه را شسته و 

پاك کنید. با این کار مواد چسبیده سریعتر تمیز خواهند شد. 

نکته: هرگز بدنه همزن را در آب یا دیگر مایعات فرو نبرید.  

مـواد و قطعات اسـتفاده شده در تولید محصول قابـل بازیـافت

هستند. 

می توانید با دفع صحیح ایـن دستگاه از محیط زیست حمایت

 کنید!

لطفا به قوانین محلی در انهدام زباله ها توجه نمایید. تجهیزات

الکتریکی معیوب را به مـراکز بازیافت تحویل دهید. 
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