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مشـتـری گرامی؛

ــن  ــد، ای ــش از اســتفاده از دســتگاه جدی ــا تشــکر از حســن انتخــاب شــما خواهشــمندیم پی ب

ــه  ــی در زمین ــات مهم ــاوی اطلاع ــتورالعمل ح ــن دس ــد. ای ــه نمایی ــت مطالع ــه دق ــه را ب دفترچ

ــه  ــن دفترچ ــداری ای ــظ و نگه ــا در حف ــد. لطف ــر می‌باش ــتگاه حاض ــت از دس ــتفاده و مراقب اس

کوشــا باشــید.
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ایمنی دستورالعمل‌های 

هشدار

1- بررسی کنید که آیا ولتاژ نشان داده شده روی دستگاه با ولتاژ برق محلی مطابقت دارد یا خیر.

2- در صورت آسیب دیدن دوشاخه، سیم برق یا سایر قطعات، از سرخ‌کن استفاده نکنید.

3- برای تعویض یا تعمیر سیم برق آسیب دیده از افراد مجاز کمک بگیرید.

4- دستگاه و سیم برق آن را دور از دسترس کودکان قرار دهید.

5- از تماس سیم برق با سطوح داغ جلوگیری کنید.

6- هرگز با دست خیس، دستگاه را به برق وصل نکنید و از صفحه کنترل استفاده نکنید.

7- همیشه مطمئن شوید که دوشاخه به درستی داخل پریز برق وارد شده است.

8- از وصل کردن کلید تایمر خارجی به دستگاه خودداری کنید.

9- دستگاه را روی )یا نزدیک( مواد قابل اشتعال )مانند رومیزی یا پرده( قرار ندهید.

ــد. لازم  ــرار ندهی ــری هــم ق ــد. آن را روی دســتگاه دیگ ــه ندهی ــوار تکی ــه دی 10- دســتگاه را ب

اســت حداقــل 10 ســانتی‌متر در قســمت پشــت و کناره‌هــا و 10 ســانتی‌متر در قســمت بــالای 

دســتگاه، فضــای خالــی وجــود داشــته باشــد.

11- هیچ شیئی را روی دستگاه قرار ندهید.

12- دستگاه روشن را بدون مراقبت رها نکنید.

13- از دستگاه برای هدف دیگری غیر از آنچه در دفترچه راهنما ذکر شده است، استفاده نکنید.

1- به دلیل وجود مؤلفه‌های الکتریکی و گرمایشی چندگانه، محفظه را در آب فرو نبرید و زیر شیر آب نشویید.

2- برای جلوگیری از برق‌گرفتگی یا اتصال اجازه ندهید، هیچ مایعی وارد دستگاه شود.

3- ـ ایــن وســیله بــرای اســتفاده افــراد از جملــه کــودکان بــا ناتوانــی فیزیکــی ،حســی یــا عقلــی، یــا افــراد 

بی‌تجربــه و نــاآگاه نیســت، مگــر اینکــه بــا حضــور سرپرســت مســئول در قبــال ایمنــی آن‌هــا و بــا نظــارت 

یــا دادن دســتورالعمل اســتفاده از وســیله باشــد.

4- کودکان باید سرپرستی و نظارت شوند تا اطمینان حاصل شود که با وسایل بازی نمی‌کنند.

5- همه مواد سرخ‌کردنی را در سبد نگه دارید تا از تماس با عناصر گرمایشی جلوگیری شود.

6- هنگامی که دستگاه کار می‌کند، جلوی دریچه‌های ورودی و خروجی هوا را نپوشانید.

7- پر کردن تابه از مقدار زیاد روغن ممکن است باعث آتش‌سوزی شود.

8- در حین کار با دستگاه به قسمت‌های داخلی آن دست نزنید.
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هشدار

خاموش شدن خودکار

ــه  ــد، ب ــر می‌رس ــه صف ــوس آن ب ــمارش معک ــی ش ــه وقت ــت ک ــی اس ــر داخل ــک تایم ــتگاه دارای ی دس

ــه  ــار دادن دکم ــا فش ــتی ب ــورت دس ــه ص ــد ب ــد. می‌توانی ــوش می‌کن ــتگاه را خام ــودکار، دس ــورت خ ص

خاموش/روشــن، دســتگاه را خامــوش کنیــد، دســتگاه بعــد از 20 ثانیــه بــه طــور خــودکار خامــوش می‌شــود.

14- اگــر متوجــه شــدید دود ســیاه از دســتگاه خــارج می‌شــود، فــوراً دوشــاخه را از بــرق بکشــید. 

قبــل از اینکــه تابــه را از دســتگاه خــارج کنیــد، صبــر کنیــد تــا انتشــار دود متوقــف شــود.

15- در حیــن ســرخ کــردن بــا هــوای گــرم، بخــار داغ از دهانه‌هــای خروجــی هــوا خــارج می‌شــود. 

ــظ  ــوا حف ــی ه ــای خروج ــار و دریچه‌ه ــود را از بخ ــورت خ ــت‌ها و ص ــن دس ــن بی ــه ایم فاصل

ــید.  ــوای داغ باش ــار و ه ــب بخ ــتگاه، مراق ــه از دس ــردن تاب ــارج ک ــگام خ ــن، هن ــد. همچنی کنی

تمامــی ســطوح دســتگاه ممکــن اســت در حیــن اســتفاده داغ شــود.

توجه
1- اطمینان حاصل کنید که دستگاه روی یک سطح افقی، صاف و محکم قرار گرفته است.

2- ایــن دســتگاه فقــط بــرای مصــارف خانگــی طراحــی شــده اســت. بــرای اســتفاده ایمــن در محیط‌هایی 

ماننــد آشــپزخانه کارکنــان، مــزارع، متل‌هــا و ســایر محیط‌هــای غیر‌مســکونی مناســب نیســت.

3- اگــر از دســتگاه بــرای مقاصــد حرفــه‌ای یــا نیمه‌حرفــه‌ای اســتفاده شــود یــا اســتفاده از آن منطبــق بــا 

دســتورالعمل‌های ایــن »دفترچــه راهنمــا« نباشــد، ضمانت‌نامــه فاقــد اعتبــار اســت.

4- هرگز وقتی دوشاخه آسیب دیده است، از دستگاه استفاده نکنید.

ــا  ــا در دســت گرفتــن دســتگاه ی ــه 30 دقیقــه زمــان نیــاز دارد کــه خنــک شــود ت ــاً ب 5- دســتگاه تقریب

ــد. ــر باش ــردن آن بی‌خط ــز ک تمی
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اجزای دستگاه
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مشخصات فنی

ولتاژ ورودی: 240-220 ولت

توان: 1800 وات

ظرفیت: 5.5 لیتر

7

5- صفحه کنترل

6- ورودی هوا

7- خروجی هوا

8- سیم برق

1- تابه

2- دسته

3- دکمه آزاد کردن سبد

4- سبد
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قبل از اولین استفاده

1- همــه آنچــه داخــل یــا بیــرون کارتــن دســتگاه قــرار داشــته اســت )از جملــه برچســب‌ها و تبلیغــات( را از 

دســتگاه جــدا یــا خــارج کنیــد.

2- ســبد و پایه‌کاســه پخــت و پــز را بــا آب داغ، مقــداری مایــع لباسشــویی و یــک اســفنج غیر‌ســاینده )یــا 

نــرم( تمیــز کنیــد. تمیــز کــردن ایــن قطعــات در ماشــین ظرفشــویی نیــز خطــری نــدارد.

3- می‌توانیــد داخــل و خــارج دســتگاه را بــا یــک پارچــه تمیــز پــاک کنیــد. بــه پــر کــردن تابــه بــا روغــن و 

چربــی ســرخ‌کردنی نیــازی نیســت زیــرا دســتگاه بــر اســاس هــوای گــرم کار می‌کنــد.

4- دوشاخه برق را به پریز دیواری متصل به زمین وصل کنید.

5- سبد را با دقت از هواپز بیرون بیاورید.

6- مواد را داخل سبد قرار دهید.

7- سبد را داخل هواپز جا بزنید.

توجه
مقــدار مــواد غذایــی را از علامــت MAX )ماکســیمم یــا "حداکثــر"( بالاتــر نبریــد زیــرا ممکــن اســت بــر 

کیفیــت پخــت غــذا تأثیــر بگــذارد )بــه بخــش "تنظیمــات" در ادامــه راهنمــا مراجعــه کنیــد(.

هشدار

ـ در حیــن اســتفاده و در مــدت کوتاهــی پــس از اســتفاده، بــه ســبد دســت نزنیــد زیــرا بســیار 

داغ می‌شــود. ســبد را فقــط از قســمت دســته در دســت بگیریــد.

ـ تابه را با روغن یا هیچ مایع دیگری پر نکنید.

ـ برای روشن/خاموش کردن دستگاه، دکمه ON/OFF را با انگشت لمس کنید.

ـ برای انتخاب کارکردها )در مجموع 6 کارکرد(، منو را با انگشت لمس کنید.
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پیش‌تنظیم منو

ــک، خشــک‌کن،  ــرغ، کی ــای م ــرغ، پ ــن م ــف شــده اســت: پخت ــن دســتگاه تعری ــرای ای ــرد ب ــه: 8 کارک نکت

ــای  ــد کارکرده ــو« می‌توانی ــای »من ــس دکمه‌ه ــا لم ــتیک. ب ــو و اس ــی، میگ ــده، ماه ــیب‌زمینی سرخ‌ش س

دســتور پخــت غــذا را انتخــاب کنیــد.

ـ محدوده تنظیم دما: 80 تا 200 درجه سانتی‌گراد 

ـ محدوده تنظیم زمان: 1 تا 60 دقیقه

کارکرد خشک‌کن

ـ محدوده تنظیم دما 30 تا80 درجه سانتی‌گراد 

ـ محدوده تنظیم زمان: 2 ساعت تا 24 ساعت

روش کار با دستگاه

دما )به سانتی‌گراد(منوی ازپیش تعیین‌شــده
زمان 

یادآوری تکان دادن)به دقیقه(

خیر18015پیش فرض

خیر18540پای مرغ

بله20040مرغ

خیر16030کیک

خیر50120خشک

بله20018سیب زمینی خرد شده

خیر16015ماهی

خیر16012میگو

بله20010استیک
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از پیش‌تعیین‌شــده دمــای منوی‌های 

ـ بعــد از لمــس کــردن دکمــه منــو، می‌توانیــد آیتــم دلخواه‌تــان را انتخــاب کنیــد. بعــد از انتخــاب کارکــرد 

ــا انگشــت‌تان دکمــه Start/Pause )شــروع/مکث( را لمــس کنیــد. موردنظــر، لطفــا ب

ــم  ــای تنظی ــاً دکمه‌ه ــد، لطف ــم کنی ــا را تنظی ــا دم ــان ی ــد زم ــر می‌خواهی ــت، اگ ــد پخ ــول فرآین ـ در ط

ــار فشــار  ــه ازای هــر ب ــا ب زمان/دمــا را فشــار دهیــد. دکمــه افزایــش یــا کاهــش زمــان را فشــار دهیــد ت

دادن 1 دقیقــه افزایــش یــا کاهــش یابــد. دکمــه افزایــش یــا کاهــش دمــا را فشــار دهیــد تــا بــا هــر بــار 

ــد. ــا کاهــش یاب فشــار دادن 5 درجــه افزایــش ی

نکتــه: دکمــه شــروع/مکث: در طــی فرآینــد ســرخ کــردن بــا هــوای گــرم، لامــپ اِل‌ای‌دی روشــن می‌شــود، 

ســپس اگــر ایــن دکمــه را فشــار دهیــد، لامــپ اِل‌ای‌دی چشــمک می‌زنــد. در اینجــا، ایــن دکمــه بــه عنــوان 

کارکــرد "مکــث" عمــل می‌کنــد. در حالــت مکــث، بــه کمــک منــو می‌توانیــد تنظیمــات از پیــش تعیین‌شــده 

را تغییــر دهیــد. ســپس بــا فشــار دادن مجــدد ایــن دکمــه، هواپــز بــه پختــن ادامــه می‌دهــد. در اینجــا، 

ایــن دکمــه بــه عنــوان کارکــرد "شــروع مجــدد" عمــل می‌کنــد.

دکمه منو

بــرای انتخــاب کارکردهــای مختلــف پخــت و پــز، دکمــه "کارکردهــا" را لمــس کنیــد. بــرای مثــال، در طــول 

زمــان پختــن، می‌خواهیــد چیپــس را بــه کیــک تغییــر دهیــد، ابتــدا دکمــه مکــث را فشــار دهیــد، ســپس 

دکمــه منــو را لمــس کنیــد تــا بــه کارکــرد پختــن متفاوتــی برویــد. منــوی انتخاب‌شــده خامــوش و روشــن 

ــود. ــد ب ــن خواه ــده روش ــوی انتخاب‌نش ــود و من می‌ش

لرزش

ــادآوری  ــرد ی ــود )کارک ــن می‌ش ــرزش" روش ــراغ "ل ــد. چ ــاب کنی ــم انتخ ــت تنظی ــوی 1، 5 و 8 را در حال ـ من

ــش  ــان از پی ــف زم ــه، نص ــدن تاب ــادآوری برگردان ــرض ی ــان پیش‌ف ــود(. زم ــال می‌ش ــه فع ــدن تاب چرخان

ــش  ــان از پی ــف زم ــان آن را روی نص ــد زم ــه، بای ــان تاب ــدد زم ــم مج ــرای تنظی ــد. ب ــده می‌باش تعیین‌ش

ــد )2÷30=15(،  ــم کنی ــه تنظی ــه روی 15 دقیق ــان 30 دقیق ــرای زم ــال: آن را ب ــد )مث ــم کنی ــده تنظی تعیین‌ش

بــرای زمــان یــادآوری تنظیــم 15 دقیقــه، 7/5 دقیقــه )2÷15=7.5( را تنظیــم کنیــد، یــادآوری زمــان 7 دقیقــه 

اســت(. پــس از شــروع  ســرخ کــردن، شــکل یــا نمــاد بــا کارکــرد شــوک یــا "ضربــه" اغلــب روشــن اســت 

ــادآوری تنظیــم شــود، ســپس زمــان  ــل از ی ــا زمــان قب ــد( ت ــوان زمــان را تنظیــم کن )در حالــت مکــث می‌ت

ــه  ــی ک ــد. هنگام ــدد کنی ــم مج ــان تنظی ــی از زم ــرای نیم ــان، ب ــم زم ــس از تنظی ــرف« را پ ــدن ظ »چرخان

یــادآوری رخ می‌دهــد، صــدای آژیــر ســه بــار درمی‌آیــد و چــراغ "ضربــه" شــروع بــه چشــمک زدن می‌کنــد 
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ـ پــس از پخــت و پــز، دســتگاه زنــگ "آمادگــی" خــودکار را بــه صــدا درخواهــد آورد. وقتــی صــدای زنــگ 

را 5 بــار می‌شــنوید، بــه ایــن معنــی اســت کــه چرخــه پخــت بــه پایــان رســیده اســت. تابــه را از دســتگاه 

بیــرون بکشــید و آن را روی نگهدارنــده مقــاوم در برابــر حــرارت قــرار دهیــد.

نکتــه: پــس از پایــان زمــان پختــن، عنصــر گرمایشــی از کار می‌افتــد، امــا فــن حــدود 20 ثانیــه بــه کار خــود 

ــه  ــار ب ــر 5 ب ــگ تایم ــت، زن ــد. در نهای ــرم را خــارج کن ــی بیشــتر، هــوای گ ــرای ایمن ــا ب ــه می‌دهــد، ت ادام

ــد. ــه صــدا در می‌آی ــان" ب ــگ "پای ــوان زن عن

ـ بررسی کنید که آیا مواد غذایی آماده هستند.

ـ بــرای برداشــتن مــواد غذایــی )مثــاً گوشــت گاو، مــرغ، گوشــت گوســفند، یــا هــر مــاده‌ای کــه خــودش 

روغــن داشــته باشــد و روغــن اضافــی از مــواد غذایــی در کــف تابــه جمــع شــده باشــد(، لطفــاً از انبــر اســتفاده 

کنیــد تــا مــواد را یکــی یکــی برداریــد.

ــا مــواد بــدون روغــن اضافــی از خــود  ــرای برداشــتن مــواد غذایــی دیگــر )مثــاً چیپــس، ســبزیجات ی ـ ب

ــد. ــد و مــواد را در ظــرف غذاخــوری بریزی ــه را خامــوش کنی ــاً تاب ــی(، لطف مــواد غذای

تــا زمانــی کــه پــس از بازگشــت تابــه بــه ظــرف، "ضربــه" خامــوش شــود.

ـ اگــر ظــرف را قبــل از یــادآور برمی‌گردانیــد، حالــت قبلــی را بــه خاطــر خواهیــد داشــت و پــس از بازگشــت، 

ــد. ــل را فشــار دهی ــادآور برنامه‌ریزی‌شــده از قب ی

توجه
اگر سبد را در نیاورید و غذا را تکان ندهید، چراغ "لرزش" روی صفحه کنترل روشن می‌ماند.

توجه
برای خارج کردن مواد درشت یا تُرد، مواد را با یک انبر از تابه خارج کنید.

توجه
مراقب باشید اگر می‌خواهید سبد را برگردانید، روغن جمع شده در کف سبد به مواد غذایی نشت خواهد کرد.

توجه
 اگــر مــواد غذایــی هنــوز آمــاده نیســتند، کافــی اســت ظــرف را دوبــاره داخــل دســتگاه بگذاریــد. بــرای 

تنظیــم دمــا، دکمــه کنتــرل دمــا را فشــار دهیــد و بــرای تنظیــم زمــان، دکمــه کنتــرل زمان‌ســنج را فشــار 

دهیــد. ســپس، دکمــه "شــروع" را فشــار دهیــد تــا دســتگاه بــه کار بیفتــد.
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هنگامــی کــه یــک دســته از مــواد غذایــی آمــاده شــد، دســتگاه ســرخ‌کن بلافاصلــه بــرای پختــن یــک دســته 

دیگــر از مــواد آمــاده اســت.

تنظیمات

جــدول زیر به شــما کمک می‌کند تا تنظیمــات اولیه مواد غذایی را انتخاب کنید.

ــرم  ــتگاه را گ ــل دس ــوای داخ ــاره ه ــوراً دوب ــریع«( ف ــوای س ــاوری Rapid Air  )»ه ــه فن ــی ک از آنجای

می‌کنــد، تابــه را بــرای مــدت کوتاهــی از دســتگاه بیــرون بیاوریــد؛ در ایــن حالــت ســرخ کــردن بــا هــوای 

ــد. ــل می‌کن ــد را مخت ــدرت فرآین ــه ن داغ ب

توجه
ــواد  ــه م ــی ک ــتند. از آنجای ــی هس ــه و کل ــرای نمون ــات ب ــن تنظیم ــه ای ــید ک ــته باش ــر داش ــه خاط ب

ــم  ــا نمی‌توانی ــتند، م ــاوت هس ــاری متف ــام تج ــکل و ن ــدازه، ش ــاس، ان ــا در اس ــکیل‌دهنده غذاه تش

ــم. ــن کنی ــما تضمی ــواد ش ــرای م ــم را ب ــن تنظی بهتری

توضیحات تکان دادن
 دما

(به سانتی‌گراد)
زمان

)به دقیقه (
حداقل/حداکثر 

)به گرم(

بله 200 18 - 20 300 - 700
سرخ‌کرده  سیب‌زمینی 

)فرانسوی(

بله 200 9 - 16 300 - 700
 سیب‌زمینی سرخ‌شده

منجمد نازک

بله 200 11 - 20 300 - 700
 سیب‌زمینی سرخ‌شده

یخ زده ضخیم

نیم قاشق 
غذاخوری روغن 

اضافه کنید.
بله بله 10 - 16 300 - 800

سیب‌زمینی
سرخ شده خانگی 
)8×8 میلی متر(

نیم قاشق 
غذاخوری روغن 

اضافه کنید.
بله 180 18 - 22 300 - 800 سیب‌زمینی خانگی
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توضیحات
تکان دادن

 دما
(به سانتی‌گراد)

زمان
)به دقیقه (

حداقل/حداکثر 
)به گرم(

نیم قاشق 
غذاخوری روغن 

اضافه کنید.

بله 180 12 - 18 300 - 750
حبه‌های 

سیب‌زمینی خانگی 
بله 180 15 - 18 250

بله 200 15 - 18 500 گراتین سیب‌زمینی

نیم قاشق 
غذاخوری روغن 

اضافه کنید.
بله بله 10 - 16 300 - 800 استیک

180 8 - 12 100 - 500 سیب‌زمینی خانگی

180 7 - 14 100 - 500 گوشت چرخ‌کرده

180 7 - 14 100 - 500 همبرگر

200 13 - 15 100 - 500 رول سوسیس

180 18 - 22 100 - 500 چوب‌های طبل

180 10 - 15 100 - 500 سینه‌ مرغ

100 - 500 میان وعده

از فر استفاده 
کنید.

بله 200 8 - 10 100 - 400 اسپرینگ رول

از فر استفاده 
کنید.

بله 200 6 - 10 100 - 500 ناگت مرغ منجمد

از فر استفاده 
کنید.

200 6 - 10 100 - 400
لقمه ماهی منجمد

(fish finger)
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توضیحات
تکان دادن

 دما
(به سانتی‌گراد)

زمان
)به دقیقه (

حداقل/حداکثر 
)به گرم(

از فر استفاده 
کنید.

180 8 - 10 100 - 400
 نان خرد شده

منجمد

160 1 - 10 100 - 400 سبزیجات شکم‌پر

از قالب پخت 
استفاده کنید.

160 20 - 25 300 کیک

از قالب پخت 
/ ظرف فر 

استفاده کنید.
180 20 - 22 400 )Quiche( کیش

از قالب پخت 
استفاده کنید.

200 15 - 18 300  مافین

از قالب پخت 
/ ظرف فر 

استفاده کنید.
160 1 - 20 400

 میان‌وعده‌های
شیرین

نکات

ـ به‌طور معمول، مواد غذایی کوچک‌تر، نســبت به مواد غذایی بزرگتر، به زمان آماده‌ســازی کم‌تری نیاز دارند.

ــواد  ــر م ــدار کمت ــاز دارد؛ مق ــری نی ــبتا طولانی‌ت ــازی نس ــان آماده‌س ــه زم ــی ب ــواد غذای ــتر م ــدار بیش ـ مق

ــد. ــاز دارن ــری نی ــبتا کمت ــازی نس ــان آماده‌س ــه زم ــی ب غذای

ــد و  ــود می‌بخش ــی را بهب ــه نهای ــازی، نتیج ــان آماده‌س ــول زم ــر در ط ــی کوچکت ــواد غذای ــکان دادن م ـ ت

ــد. ــک کن ــی کم ــواد غذای ــر م ــت‌تر و متوازن‌ت ــدن یکدس ــرخ ش ــه س ــد ب می‌توان

ـ مقداری روغن به سیب‌زمینی تازه اضافه کنید و چند دقیقه موادتان را سرخ کنید تا سیب‌زمینی تُرد شود.

ـ مواد بسیار چرب مانند سوسیس و کالباس را در هواپز نپزید.

ـ تنقلاتی که می‌توان در فر آماده کرد را در سرخ‌کن هم می‌توانید آماده کنید.

ـ مقدار بهینه برای تهیه سیب‌زمینی سرخ شده 500 گرم است.

ـ از خمیرهــای از قبــل آمــاده شــده بــرای آمــاده کــردن ســریع و آســان میان‌وعــده اســتفاده کنیــد. خمیــر از 

پیــش آمــاده )نســبت بــه خمیــر خانگــی( بــه زمــان آماده‌ســازی کوتاه‌تــری نیــاز دارد.
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روش تمیز کردن و نگهداری

ــا غذاهــای  ــرد ی ــا می‌خواهیــد مــواد بســیار تُ ــد ی ــا غــذای خاصــی بپزی ـ اگــر می‌خواهیــد ظــرف کیــک ی

ــد. ــرار دهی ــر را در ســبد ســرخ‌کن ق ــا ظــرف ف ــب ی ــک قال ــا ی ــد، لطف شــکم‌پر را ســرخ کنی

ـ از هواپــز همچنیــن می‌توانیــد بــرای گــرم کــردن مــواد غذایــی اســتفاده کنیــد. بــرای گــرم کــردن مــواد، 

دمــا را تــا 10 دقیقــه روی 150 درجــه ســانتیگراد تنظیــم کنیــد.

درســت کردن سیب‌زمینی سرخ‌شده خانگی

برای درســت کردن سیب‌زمینی سرخ‌شــده خانگی، مراحل زیر را دنبال کنید:

1- ســیب‌زمینی‌ها را پوست گرفته و برش دهید.

2- ســیب‌زمینی‌های درازخرد‌شده را کاملا بشویید و با دســتمال آشپزخانه خشک کنید.

ــه آن  ــه‌ای را ب ــد و ســیب‌زمینی‌های میل ــون را در یــک کاســه بریزی ــم قاشــق غذاخــوری روغــن زیت 3- نی

ــا روغــن آغشــته شــوند. ــه‌ای ب ــا ســیب‌زمینی‌های میل ــد ت ــوط کنی ــه و مخل اضاف

ــوی  ــد به‌نح ــرون بیاوری ــه بی ــپزخانه، از کاس ــایل آش ــی از وس ــا یک ــا ب ــت ی ــا دس ــیب‌زمینی‌ها را ب 4- س

ــد. ــرار دهی ــرخ‌کن ق ــبد س ــده را در س ــیب‌زمینی‌های درازخرد‌ش ــد. س ــه بمان ــی در کاس ــن اضاف ــه روغ ک

5-  ســیب‌زمینی‌های درازخرد‌شده را طبق دســتورالعمل این فصل سرخ کنید.

ـ بعد از هر بار استفاده، دستگاه را تمیز کنید.

ـ ســبد، تابــه و داخــل دســتگاه را بــا وســایل فلــزی آشــپزخانه یــا مــواد شــوینده ســاینده تمیــز نکنیــد، زیــرا 

ممکــن اســت بــه پوشــش نچســب آن‌هــا آســیب برســاند.

1- دوشاخه برق را از پریز جدا کنید تا دستگاه خنک شود.

2- قسمت بیرونی دستگاه را با یک پارچه مرطوب پاک کنید.

3- تابه و سبد را با آب داغ، مقداری مایع شوینده و یک اسفنج غیر‌ساینده تمیز کنید.

ـ می‌توانید هر گونه لکه یا کثیفی باقیمانده را با مایع چربی‌زدا پاک کنید.

توجه
ســبد را بردارید تا سرخ‌کن سریع‌تر خنک شود.



13

نکته: اگر کثیفی به سبد یا کف ظرف چسبیده است، ظرف را با آب داغ و مقداری مایع شوینده پر کنید. سبد را 

در تابه قرار دهید و اجازه دهید تابه و سبد حدود 10 دقیقه خیس بخورند.

4- داخل دستگاه را با آب داغ و اسفنج غیر‌ساینده تمیز کنید.

5- المنت حرارتی را با یک برس تمیزکننده تمیز کنید تا باقیمانده مواد غذایی از بین برود.

وقتی برای مدت طولانی نمی‌خواهید از هواپز استفاده کنید

1- دســتگاه را از برق بکشید و بگذارید کاملا خنک شود.

2- مطمئن شوید که تمام قطعات تمیز و خشک هستند.

گارانتی و خدمات

گر مشــکلی داریــد، لطفاً با همتا ســرویس تماس بگیرید. در صــورت نیــاز  به خدمات یا اطلاعات و یا ا

عیب‌یابی

راه حلعلت احتمالیمسئله

هواپز کار نمی‌کند.

دستگاه به برق وصل نیست.
دوشــاخه برق را در یک پریز دیواری متصل به 

زمین )ارت( قرار دهید.

دکمه »شروع« را فشار نداده‌اید.

پــس از تنظیــم دمــا و زمــان یــا انتخــاب 

دســتور پخــت ســریع، دکمــه شــروع/ )روشــن/

ــد. ــار دهی ــوش( را فش خام

مواد غذایی در 

هواپز به صورت 

یک‌دست سرخ 

نشده است.

ــی را  ــواد غذای ــواع م ــی از ان برخ

بایــد در طــول زمــان آماده‌ســازی 

تــکان داد. 

مــواد غذایــی کــه روی هــم قــرار می‌گیرنــد )مثــاً 

ســیب‌زمینی‌های سرخ‌شــده( بایــد در جریــان 

ــوند. ــکان داده ش ــازی، ت آماده‌س

توجه
ســبد و تابه قابل شستشو در ماشــین ظرفشویی هستند.
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راه حلعلت احتمالیمسئله

عمــل ســرخ‌ کــردن 
ــام  ــز انج ــا هواپ ب

ــت. ــده اس نش

مقدار مواد داخل سبد بیش از حد 
زیاد است.

مقادیر کم‌تری از مواد غذایی را در ســبد بریزید. 
مقادیر کم‌تر مواد غذایی یکنواخت‌تر ســرخ 

می‌شوند.

دمــای تنظیم‌شــده بیش از حد 
است. پایین 

دما را روی تنظیمات دمای مورد نیاز قرار دهید.

از  سفید  دود 
خارج  دستگاه 

می‌شود.

شــما در حــال تهیــه مــواد غذایــی 
ــتید. چرب هس

ــز ســرخ  ــی چــرب را در هواپ ــواد غذای ــی م وقت
می‌کنیــد، مقــدار زیــادی روغــن بــه داخــل ســبد 
ــد،  ــز دود می‌کن ــی هواپ ــد. وقت ــت می‌کن نش
ممکــن اســت ســبد بیــش از حــد معمــول 
ــری  ــچ تأثی ــورد هی ــن م ــد. ای ــده باش ــرم ش گ
نهایــی نمی‌گــذارد. نتیجــه  یــا  بــر هواپــز 

بقایــای  حــاوی  همچنــان  ســبد 

از اســتفاده قبلــی اســت. چربــی 

دود ســفید در اثر گرم شدن چربی در سبد ایجاد 
می‌شــود. مطمئن شوید که سبد را بعد از هر بار 

استفاده به درستی تمیز می‌کنید.

سیب‌زمینی‌های 
از  وقتی  تازه 

خ‌کن بیرون  ســر
می‌آیند ترد نیستند. 

ســیب‌زمینی  تــردی  درجــه 
روغــن  بــه مقــدار  سرخ‌شــده 
ســیب‌زمینی  در  موجــود  آب  و 

ســرخ کــرده بســتگی دارد.

قبــل از اضافــه کــردن روغــن، مطمئــن شــوید که 
ــد. ــک کرده‌ای ــتی خش ــیب‌زمینی‌ها را به‌درس س

بــرای ترد تر شــدن ســیب‌زمینی‌ها، تکه‌های 
ســیب‌زمینی را کوچک‌تــر کنید.

برای نتیجه ترد تر، کمی روغن اضافه کنید.

روشن  هواپز 
نمی‌شود

سبد را فشار دهید تا در موقعیت مناسب قرار گیرد.میکروســوئیچ کار نمی‌کند.

میان‌وعده‌های 

سرخ‌شده وقتی 

از سرخ‌کن بیرون 

می‌آیند ترد نیستند.

شما از نوعی از میـان‌وعده‌هـــا 

اسـتـفــــــاده کــــرده‌اید کـه 

در سـرخ‌کـن‌های سنتــی آماده 

می‌شدند.

ــه  ــا ب ــد ی ــتفاده کنی ــر اس ــای ف از میان‌وعده‌ه

میان‌وعده‌هــا  روی  روغــن  مقــداری  آرامــی 

ــید. ــته باش ــر داش ــه کار تردت ــا نتیج ــد ت بمالی



15

سبد  نمی‌توانید 
به درســـتی  ا  ر
داخل دستگاه جا 

بیندازید.

ــبد  مقدار مواد غذایی داخل س
خیلی زیاد اســت.

( پر  کثر ســبد را بیشــتر از علامت MAX )حدا
. نکنید

سیب‌زمینی‌های 
تازه، به صـورت 
یک‌دست ناهموار 
خ می‌شوند ســر

شــما از ســیب‌زمینی نامناســب 
اســتفاده کرده‌ایــد.

ــگام  ــد. هن ــتفاده کنی ــازه اس ــیب‌زمینی ت از س
ســیب‌زمینی‌ها  کنیــد  دقــت  کــردن  ســرخ 

ــد. ــت ندهن ــود را از دس ــت خ حال

شــما قبــل از ســرخ کــردن چــوب 
ســیب‌زمینی‌های دراز خردشــده 
را بــه درســتی آبکشــی نکرده‌ایــد.

ــتی  ــه درس ــده را ب ــیب‌زمینی‌های دراز خردش س
بشــویید تــا نشاســته را از قســمت بیرونــی 

ســیب‌زمینی‌ها پــاک کنیــد.

روش صحیح معدوم نمودن محصول 

)ضایعات وسایل برقی و الکترونیکی(
)قابل استفاده در کشور های دارای سیستم‌های جمع‌آوری مجزا(

ــه  ــد ک ــان می‌ده ــه نش ــای مربوط ــه راهنم ــی، دفترچ ــوازم جانب ــول، ل ــت روی محص ــن علام ای
ــای  ــایر زباله‌ه ــا س ــراه ب ــد هم ــود نبای ــد خ ــر مفی ــان عم ــی آن در پای ــوازم جانب ــول و ل محص
خانگــی معــدوم شــوند. بــرای پیشــگیری از وارد شــدن آســیب‌های احتمالــی بــه محیــط زیســت 
یــا ســامت انســان‌ها بــر اثــر دفــع کنتــرل نشــده زباله‌هــا، لطفــاً ایــن اقــام را از ســایر انــواع 
زبالــه‌ جــدا و آن‌هــا را بــه نحــوی مســئولانه معــدوم کنیــد تــا اســتفاده مجــدد گــردد. کاربــران 
خانگــی بایــد بــرای اطــاع از جزئیــات بازیافــت ایمــن ایــن مــواد، یا بــا فروشــنده‌ای کــه محصول 
را از او خریــداری کرده‌انــد و یــا بــا دفاتــر دولتــی محــل ســکونت خــود تمــاس بگیرنــد. کاربــران 
تجــاری بایــد بــا عرضــه کننــده تمــاس بگیرنــد و مــواد و شــرایط قــرارداد خریــد را بررســی کننــد. 
ایــن محصــول و لــوازم جانبــی آن را نبایــد همــراه بــا ســایر زباله‌هــای تجــاری معــدوم نمــود.                                                                                                
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