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مشـتـری گرامی؛

ــن  ــد، ای ــش از اســتفاده از دســتگاه جدی ــا تشــکر از حســن انتخــاب شــما خواهشــمندیم پی ب

ــه  ــی در زمین ــات مهم ــاوی اطلاع ــتورالعمل ح ــن دس ــد. ای ــه نمایی ــت مطالع ــه دق ــه را ب دفترچ

ــه  ــن دفترچ ــداری ای ــظ و نگه ــا در حف ــد. لطف ــر می‌باش ــتگاه حاض ــت از دس ــتفاده و مراقب اس

کوشــا باشــید.
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دستورالعمل‌های ایمنی

1- دســتگاه بــرای اســتفاده اشــخاصی بــا ضعــف جســمی )از جملــه کــودکان(، ضعــف روحــی یــا احساســی 

یــا فاقــد تجربــه و دانــش در نظــر گرفتــه نشــده اســت مگــر آنکــه تحــت نظــارت باشــند یــا اینکــه توســط 

شــخصی مســئول تحــت آمــوزش قــرار بگیرنــد.

2- کودکان باید سرپرســت و نظارت شــوند تا اطمینان حاصل شود که با وسیله بازی نمی‌کنند. 

۳- پیــش از اتصــال دســتگاه بــه بــرق مطمئــن شــوید کــه ولتــاژ منبــع مــورد نظــر بــا مقادیــر آورده شــده 

در مشــخصات  فنــی دســتگاه مطابقــت داشــته باشــد.

۴- حتماً قبل از اتصال دســتگاه به پریز برق یا جدا کردن آن از پریز برق، آن را خاموش کنید. 

۵- برای جدا کردن دســتگاه از پریز برق هرگز ســیم آن را نکشید.

۶- هیــچ وســیله‌ی برقــی را در صــورت خرابــی یــا آســیب دیــدن قســمتی از آن )مثــاً ســیم دو شــاخه آن( 

مــورد اســتفاده قــرار ندهیــد و در صــورت مشــاهده آن را بــه یکــی از مراکــز مجــاز تعمیــر و نگهــداری بــرای 

آزمایــش، تعمیــر و تنظیــم مجــدد تحویــل دهیــد.

7- اجازه ندهید ســیم برق دســتگاه از لبه‌ی میز آویزان شــود و یا با سطوح داغ تماس پیدا کند.

ــات شستشــو  ــا مایع ــد و ب ــات و آب غوطــه‌ور نکنی ــوری آن در مایع ــه‌ی دســتگاه را از قســمت موت 8- بدن

ــد. ــش می‌ده ــتگاه را افزای ــی دس ــی و اتصال ــر برق‌گرفتگ ــل خط ــن عم ــرا ای ــد زی ندهی

۹- هرگز دســت خود را هنگامی که گوشــت‌کوب در حال کار کردن اســت درون ظرف مواد غذایی نکنید. 

ــورت  ــن ص ــون در ای ــود چ ــتفاده ش ــفت اس ــک و س ــیار خش ــی بس ــواد غذای ــرای م ــد ب ــتگاه نبای 10- دس

ــد. ــیب ببینن ــتگاه آس ــای دس ــت تیغه‌ه ــن اس ممک

ــتگاه  ــه دس ــی ک ــا زمان ــه تنه ــد و از لیس ــاب کنی ــتگاه اجتن ــرک دس ــمت‌های متح ــا قس ــاس ب 11- از تم

ــد. ــتفاده کنی ــت اس ــوش اس خام

۱۲- همیشــه قبل از اســتفاده کردن از دســتگاه مطمئن شوید که درپوش آن سر جای خود قرار گرفته باشد.

۱۳- بکارگیــری وســایل جانبــی توصیــه نشــده و یــا منــع شــده توســط تولیدکننــده ممکــن اســت منجــر بــه 

ــر گــردد. ــروز آتش‌ســوزی برق‌گرفتگــی و یــا صدمــه دیــدن کارب ب

۱۴- هرگز برای فشــار دادن مواد به داخل دســتگاه از دست استفاده نکنید.

۱۵- دســتگاه را جز برای موارد ذکر شــده در دفترچه راهنما استفاده نکنید.

۱۶- هنگامی که دســتگاه در حال کار اســت هرگز انگشــتتان را برای تخلیه مواد غذایی وارد دستگاه نکنید.

۱۷- قبــل از جــدا کــردن در پــوش از روی مخــزن دســتگاه حتمــاً دســتگاه را خامــوش کنیــد و منتظــر بمانیــد 
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مشخصات فنی

ـ توان مصرفی: 300 وات

ـ ولتاژ: 240-220 ولت

ـ فرکانس: 50 هرتز

ـ توان قفل : ۷۰۰ وات

ـ گنجایش لیوان : ۷۰۰ میلی‌لیتر

ـ گنجایش مخزن خردکن : ۵۰۰ میلی‌لیتر

ـ جنس بدنه: پلاستیک مرغوب با روکش استیل

ـ دارای سرعت متغیر با فشار دست

ـ دارای تیغه‌های مستحکم و ضدزنگ استیل

ـ دارای سری همزن، سری خردکن، لیوان مدرج، کاسه خرد‌کن

تــا تیغه‌هــای دســتگاه کامــاً از حرکــت بایســتد.

ــود  ــتان خ ــب دس ــل مراق ــل و نق ــگام حم ــند در هن ــز می‌باش ــیار تی ــتگاه بس ــزی دس ــای فل ۱۸- تیغه‌ه

ــد. ــا کنی ــه و جابج ــالای آن گرفت ــمت ب ــه را از قس ــه تیغ ــید و همیش باش

۱۹- در هــر دو حالــت تمیــز کــردن و یــا جابجایــی، جانــب احتیــاط را بــه عمــل بیاوریــد و تــا حــد امــکان 

ــد. ــاب کنی ــز دســتگاه اجتن ــا لبه‌هــای تی از تمــاس ب

ــزکاری  ــل از تمی ــی قب ــردن آن و حت ــوار ک ــل از س ــتگاه و قب ــات دس ــازی قطع ــل از جداس ــه قب ۲۰- همیش

ــد. ــدا کنی ــرق ج ــرده و از ب ــوش ک ــتگاه را خام ــی آن دس ــوازم جانب ــتگاه و ل ــات دس قطع

ــی  ــرف در نزدیک ــایل پرمص ــر وس ــردن دیگ ــتفاده ک ــوزی از اس ــار و آتش‌س ــاب از اضافه‌ب ــرای اجتن ۲۱- ب

ــد. ــودداری نمایی ــان خ ــور همزم ــه ط ــتگاه ب ــرق دس ــوط ب خط

۲۲- هنــگام اســتفاده دســتگاه را بــر روی ســطحی صــاف و محکــم قــرار دهیــد و آن را در نزدیکــی اجــاق‌گاز 

یــا ســطوح داغــی کــه باعــث ذوب شــدن قســمت‌های پلاســتیکی دســتگاه شــود قــرار ندهیــد.

ــه هــم  ــات دســتگاه درســت ب ــه‌ی قطع ــه هم ــن شــوید ک ــردن از دســتگاه مطمئ ــل از اســتفاده ک ۲۳- قب

متصــل شــده باشــند.

۲۴- هرگز از دســتگاه در فضای باز استفاده نکنید.

۲۵- این دســتگاه فقط برای کاربرد خانگی در نظر گرفته شــده است.
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ویژگی‌های دستگاه

اجزای دستگاه

ــول  ــک محص ــوان ی ــه عن ــه ب ــی دارد ک ــای فراوان ــوان ۳۰۰ وات قابلیت‌ه ــا ت ــون ب ــی بلانت ــت‌کوب برق گوش

ــط  ــه محی ــرده و ب ــغال نک ــادی را اش ــای زی ــک فض ــا و ارگونومی ــی زیب ــا طراح ــدکاره ب ــردی و چن ــیار کارب بس

آشــپزخانه‌تان جلــوه خاصــی می‌دهــد. قابلیت‌هــای فــراوان ایــن دســتگاه کــه در ایــن دفترچــه بــه آن اشــاره 

خواهــد شــد بــا تعویــض و نصــب انــواع لــوازم جانبــی آن بــر روی دســتگاه بــه راحتــی هــر چــه تمــام قابــل 

اســتفاده می‌باشــد. ایــن دســتگاه عــاوه بــر دارا بــودن ســری گوشــت‌کوب، دارای ســری مخصــوص همــزن 

و نیــز عملکــرد خردکــن می‌باشــد. همچنیــن می‌توانیــد بــا اســتفاده از کلیــد تنظیــم ســرعت و بــا توجــه بــه 

نــوع مــواد غذایــی ســرعت را تنظیــم کــرده تــا مــواد غذایــی داخــل ظــرف بــا ســرعت مدنظــر و میــزان دلخــواه 

ــردن و  ــه ک ــوان و مخــزن مخصــوص، مناســب عمــل ل ــون دارای لی ــی بلانت ــوط شــود گوشــت‌کوب برق مخل

مخلــوط کــردن اســت امــا می‌تــوان آن را مســتقیماً داخــل ظــرف یــا قابلمــه هــم وارد کــرده و بــه کار بــرد.

ایــن دســتگاه شــامل لــوازم جانبــی متعــددی اســت کــه هریــک بــرای یــک عملکــرد خــاص در نظــر گرفتــه 

ــنا  ــف آن آش ــمت‌های مختل ــا قس ــه ب ــت ک ــتگاه لازم اس ــن دس ــر از ای ــتفاده‌ی بهت ــرای اس ــت. ب ــده اس ش

ــوع  ــح ن ــه توضی ــش ب ــی آن بخ ــوازم جانب ــی ل ــس از معرف ــمت پ ــر قس ــور در ه ــن منظ ــرای ای ــوید. ب ش

ــم. ــتگاه پرداخته‌ای ــه دس ــال آن ب ــه‌ی اتص ــش و طریق ــرد آن بخ عملک

لوازم جانبی گوشت‌کوب:

1- کلید شروع به کار و تنظیم سرعت

2- بدنه

3- میله گوشت‌کوب

)بــرای قفــل کــردن میلــه گوشــت‌کوب بــر روی بدنــه 

دســتگاه، میلــه را در جهــت عقربه‌هــای ســاعت و بــرای بــاز 

ــد( ــاعت بچرخانی ــای س ــت عقربه‌ه ــاف جه ــردن، در خ ک

4- تیغه‌های مخفی زیر پوشش

1

3

2

4
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5- لیوان گوشت‌کوب با مقیاس اندازه‌گیری

)ظرفیــت 700 میلی‌لیتــر، ظرفیــت بــرای تهیــه مقــدار کمــی 

ــده( ــذای مخلوط‌ش از غ

6- پایه ضدلغزش و همچنین درب لیوان 

7- پایه دیواری

ــتفاده  ــس از اس ــدنی را پ ــه جداش ــا میل ــت‌کوب و ی )گوش

ــد.( ــزان کنی ــه آوی ــن پای ــد از ای می‌توانی

لوازم جانبی خردکن:

8- کلید شروع به کار و تنظیم سرعت

9- بدنه

10- درپوش مخزن خردکن

11- تیغه خردکن

)این تیغه بســیار تیز اســت و باید با احتیاط حمل شــود(

12- مخزن خردکن

)ایده‌آل برای خرد کردن مقدار زیادی از پیاز و یا گوشــت‌های 

برش‌خورده(

13- پایه ضدلغزش

)جهــت جلوگیری از لغزش مخــزن در حین خرد کردن و نیز 

پوشش درب مخزن(

لوازم جانبی همزن:

14- کلید شروع به کار و تنظیم سرعت

15- بدنه

16- پایه همزن

17- پره همزن

)مناســب برای هم زدن ســفیده تخم مرغ(

18- لیوان دستگاه و قابل استفاده برای همزن

)گنجایش این ظرف مناســب هم زدن دو سفیده تخم مرغ 

در هر بار می‌باشد(

19- پایه ضد لغزش )پوشش درب ظرف(

5

6

7

8

14

16

9

15

17

18

19

10

11

12

13



6

ــند.   ــالم باش ــتگاه س ــمت‌های دس ــه‌ی قس ــد و هم ــل باش ــتگاه کام ــی دس ــوازم جانب ــه ل ــد ک ــی کنی بررس

ــز کنیــد.  ــه دقــت تمی ــز کــردن و نگهــداری ب تمــام قســمت‌های جداشــدنی دســتگاه را طبــق بخــش تمی

متناســب با کاری که می‌خواهید انجام دهید لوازم جانبی مناســب را انتخاب کنید: 

لوازم جانبی همزن پ(  ب(   لــوازم جانبــی خردکــن 	 الف( لوازم جانبی گوشــت‌کوب 	

الف: دســتورالعمل استفاده از لوازم جانبی گوشت‌کوب

ــی،  ــیر طالب ــون ش ــیک‌هایی چ ــک ش ــواع میل ــازی ان ــرای آماده‌س ــاً ب ــت‌کوب عمدت ــی گوش ــوازم جانب ل

شــیرتوت فرنگــی، شــیرموز و... مناســب بــوده و دارای قابلیــت میکــس کــردن میوه‌هــای نــرم می‌باشــد.

ــیب‌زمینی  ــوره س ــون پ ــوره همچ ــواع پ ــه ان ــت تهی ــتگاه دارای قابلی ــن دس ــت‌کوب ای ــن گوش همچنی

می‌باشــد. 

میکــس کــردن غذاهــای پخته‌شــده‌ای همچــون حلیــم، گنــدم، حلیم‌بادمجــان، گوشــت و نخــود، 

گوشــت و لوبیــا انــواع شــله و همچنیــن میکــس انــواع ســوپ، آش و دیگــر غذاهــا بــرای کــودکان افــراد 

ــد. ــای آن می‌باش ــر قابلیت‌ه ــز از دیگ ــار نی ــالمند و بیم س

استفاده از لیوان و میله گوشت‌کوب

1- برای بســتن میله جداشــدنی به موتور، میله را در جهت عقربه‌های ساعت بچرخانید تا زمانی که محکم شود. 

۲- شــما بایــد پوســت و هســته میــوه را جــدا کنیــد و ســپس آن‌هــا را بــه قســمت‌های کوچــک تقســیم 

کنیــد )حــدوداً بــه اندازه‌هایــی کــه بــه راحتــی از دهانــه‌ی ظــرف عبــور کنــد( و تکه‌هــای میــوه را داخــل 

ظــرف قــرار دهیــد. 

معمولاً جهت کمک به عملکرد راحت دســتگاه مقدار دلخواهی از آب خالص باید به مواد غذایی اضافه شــود. 

نحوه استفاده از دستگاه

استفاده از دستگاه برای اولین بار

توجه

تیغه‌ ســری گوشــت‌کوب و تیغه‌ی خردکن بسیار تیز است با احتیاط حمل شود.

توجه

ــپس از  ــرده و س ــر ک ــواد صب ــن م ــدن ای ــرد ش ــا س ــده ت ــه ش ــازه پخت ــای ت ــردن غذاه ــه ک ــرای ل ب

گوشــت‌کوب برقــی اســتفاده نماییــد.
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3- دو شــاخه دستگاه را به پریز برق بزنید.

ــه کار را فشــار داده و  ــد و دکمــه شــروع ب ــرار دهی ــی ق ــر از مــواد غذای ۴- گوشــت‌کوب را داخــل ظــرف پ

نگــه داریــد تــا گوشــت‌کوب شــروع بــه مخلــوط کــردن مــواد غذایــی نمایــد. شــما بــا اســتفاده از فشــار 

دســت بــر روی کلیــد تنظیــم ســرعت می‌توانیــد ســرعت عملکــرد دســتگاه را بــه میــزان دلخــواه )ســرعت 

بــالا و ســرعت پاییــن( تنظیــم نماییــد. و بــا بــالا بــردن ســرعت چرخــش موتــور ســرعت مخلــوط کــردن 

را نیــز افزایــش دهیــد.

 

ــرای متوقــف  ــه کار را ب ــه شــکل یــک دســت خــرد شــد دکمــه شــروع ب ۵- هنگامــی کــه مــواد غذایــی ب

ــز خــارج نماییــد. ــات رهــا کنیــد و مــواد غذایــی خــرد شــده را نی کــردن عملی

ب: دســتورالعمل استفاده از لوازم جانبی خردکن

ایــن تیغــه عمدتــاً بــرای خــرد کــردن گوشــت و مــواد غذایــی نرمــی چــون ســبزیجات ،پیــاز، هویــج پختــه 

شــده و ... مناســب می‌باشــد.

اســتفاده از مخزن و تیغه خردکن

۱- مطمئن شــوید که پایه زیر مخزن نمی‌لغزد.

۲. تیغــه دســتگاه را روی پین مخزن قرار دهیــد و قبل از اضافه کردن اجزا تیغه را تنظیم نمایید.

3- ابتــدا مــواد غذایــی مدنظــر خــود را بــه تکه‌هــای کوچــک ببریــد ســپس آن‌هــا را در مخــزن بریزیــد. 

ــد.  ــم هــم اســتفاده کنی ــه کل ــردن ســبزیجات از جمل ــرای خــرد ک ــن دســتگاه ب ــد از ای ــن می‌توانی همچنی

ــد. ــن بریزی ــا را درون مخــزن خردک ــن تکه‌ه ــد ســپس ای ــه تکه‌هــای کوچــک ببری ــم را ب ــدا کل ابت

توجه

ــوان  ــدرج روی لی ــدار Max م ــد از مق ــده نبای ــوط ش ــی مخل ــواد غذای ــر م ــه حداکث ــد ک ــت کنی دق

ــد. ــاوز کن ــتگاه تج دس

توجه

حداکثر زمان کار دســتگاه در ســرعت بالا نباید از ۳۰ ثانیه تجاوز کند.

ــدا دو  ــاً ابت ــد حتم ــارج کنی ــا را خ ــن تیغه‌ه ــذای بی ــده‌ی غ ــد باقیمان ــد داری ــه قص چنانچ

شــاخه را از بــرق جــدا کنیــد در بســیاری از مواقــع عــدم رعایــت ایــن نکتــه خطــرات بســیاری 

ــه وجــود آورده اســت. ــرای انگشــت افــراد ب را ب
هشدار
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ــه تکه‌هــای کوچــک  ــرای خــرد کــردن گوشــت اســتفاده شــود امــا بایــد ب ــد ب ۴- تیغــه و مخــزن می‌توان

بریــده شــود و حداکثــر مقــدار گوشــت نبایــد از ۱۲۰ گــرم تجــاوز کنــد.

۵- درپوش مخزن را بر روی مخزن قرار دهید و با چرخاندن آن در جهت عقربه‌های ســاعت مطمئن شــوید 

که هر ســه برجســتگی درون مخزن در شیارهای در پوش قرار گرفته و قفل شده است.

ــای  ــت عقربه‌ه ــرار داده و در جه ــزن ق ــوش مخ ــالای درپ ــاز ب ــمت ب ــور را در قس ــی موت ــمت پایین ۶- قس

ــا قفــل شــود. ســاعت بچرخانیــد ت

7- دو شــاخه دستگاه را به پریز برق بزنید.

8- کلیــد شــروع بــه کار را فشــار دهیــد و نگــه داریــد تــا غــذا شــروع بــه گــردش در مخــزن نمایــد. حــال 

ــه  ــتگاه را ب ــرد دس ــرعت عملک ــد س ــرعت می‌توانی ــم س ــد تنظی ــر روی کلی ــت ب ــار دس ــتفاده از فش ــا اس ب

میــزان دلخــواه )ســرعت بــالا و ســرعت پاییــن( تنظیــم نماییــد.

۹- هنگامی که مواد غذایی طبق ســلیقه شــما خرد ،شــد برای متوقف کردن کلید شروع به کار را رها کنید. 

۱۰- بدنه موتور را خلاف جهت عقربه‌های ســاعت بچرخانید تا از روی درپوش باز شــود.

۱۱- ســپس در پــوش مخــزن را نیــز خــاف جهــت عقربه‌هــای ســاعت حرکــت دهیــد تــا هــر ســه چفــت 

مخــزن از درون شــیارهای درپــوش رهــا شــده و در پــوش را خــارج نماییــد.

۱۲- مــواد غذایــی خــرد شــده را از مخــزن دســتگاه خــارج کنیــد همیشــه قبــل از خــارج کــردن مــواد ابتــدا 

تیغــه را از دســتگاه جــدا کنیــد.

ج: دســتورالعمل استفاده از لوازم جانبی همزن

لوازم جانبی همزن برای هم زدن ســفیده‌ تخم‌ مرغ و پخت انواع کیک‌ها بســیار مناســب است.

اســتفاده از لیوان و سری همزن

ــه‌ی  ــره‌ی همــزن را در درون شــیار پای ــای پ ــدا دو برجســتگی انته ۱. جهــت اســتفاده از ســری همــزن ابت

همــزن قــرار داده و کمــی فشــار دهیــد تــا پــره در درون پایــه قفــل شــود.

ــاعت  ــای س ــت عقربه‌ه ــد و آن را در جه ــرار دهی ــتگاه ق ــه دس ــر روی بدن ــزن را ب ــه هم ــپس پای ۲. س

ــود. ــم ش ــا محک ــد ت بچرخانی

توجه

ـ حداکثــر مقدار مــواد غذایی برای هر بار خرد کردن نباید از ۴۰۰ گرم تجاوز نماید.

ـ حداکثر زمان کار دســتگاه در ســرعت بالا نباید از ۳۰ ثانیه تجاوز کند.

توجه

ـ حداکثر زمان کار دســتگاه در این حالت نباید از ۲۰ ثانیه تجاوز کند.
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3. ســفیده‌های تخم‌ مرغ را در لیوان همزن دســتگاه بريزيد عمدتاً دو سفیده کافی است. 

4- دو شــاخه دستگاه را به پریز برق بزنید.

ــد  ــه کار را فشــار دهی ــد شــروع ب ــد و کلی ــر ببری ــی پایین‌ت ــواد غذای ــوان حــاوی م 5- همــزن را داخــل لی

و نگــه داریــد تــا دســتگاه شــروع بــه هــم زدن مــواد غذایــی نماید.شــما بــا اســتفاده از فشــار دســت بــر 

ــالا و  ــرعت ب ــواه )س ــزان دلخ ــه می ــتگاه را ب ــرد دس ــرعت عملک ــد س ــرعت، می‌توانی ــم س ــد تنظی روی کلی

ســرعت پاییــن( تنظیــم نماییــد و بــا بــالا بــردن ســرعت چرخــش موتــور ســرعت مخلــوط کــردن را نیــز 

افزایــش دهیــد.

ــف  ــت متوق ــه کار را جه ــروع ب ــه‌ ش ــدند دکم ــم زده ش ــوب ه ــزن خ ــط هم ــا توس ــم ‌مرغ‌ه ــی تخ ۶- وقت

ــور از کار بایســتد. ــا موت ــد ت ــات رهــا کنی شــدن عملی

7- هنگامی که از دســتگاه اســتفاده نمی‌کنید حتماً دو شــاخه را از پریز برق جدا نمایید.

نکته: قبل از تمیز کردن دوشــاخه‌ی دســتگاه را از پریز برق جدا نمایید.

۱- تیغــه جداشــدنی دســتگاه را بــا آب گــرم و مایــع ظرف‌شــویی و بــدون جــا دهنــده و شــوینده حــاّل 

ــز و آب‌کشــی نماییــد. تیغــه جداشــدنی را هرگــز در ماشــین ظرف‌شــویی نشــویید. تمی

نکته: هرگز لوازم جانبی دســتگاه را به منظور شستشــوی آن‌ها به مدت طولانی در آب فرو نبرید. 

ــا آب گــرم و مایــع ظرف‌شــویی بشــویید، ایــن  2- لیــوان، مخــزن خردکــن همــزن و درپــوش مخــزن را ب

ــه  ــت ب ــن اس ــتیکی ممک ــمت‌های پلاس ــرا قس ــوند زی ــته ش ــویی شس ــین ظرف‌ش ــد در ماش ــات نبای قطع

ــد. ــیب ببینن ــوند و آس ــراب ش ــویی خ ــدت در ظرف‌ش ــدن طولانی‌م ــر مان خاط

۳- بدنــه موتــور را بــا یک پارچه نمناک تمیز کنیــد و برای اجتناب از برق‌گرفتگی هرگز آن را در آب فرو نبرید. 

4- پایــه ضــد لغــزش زیــر لیــوان یــا مخــزن خردکــن می‌توانــد جــدا شــود و تمیــز گــردد. بــرای اســتفاده 

مجــدد مطمئــن شــوید کــه ایــن پایــه ســر جــای خــود قــرار گرفتــه باشــد.

۵. همه قطعات جداشــدنی را به آرامی و به طور کامل خشــک کنید.

ــد.  ــر از آب کنی ــه ‌پ ــا نیم ــتگاه را ت ــزن دس ــا مخ ــوان ی ــریع، لی ــردن س ــز ک ــرای تمی ــن کار ب ۶. در حی

ــد  ــه شــده در بخش‌هــای مربوطــه ســوار کنی ــق دســتورالعمل گفت گوشــت‌کوب و خردکــن و همــزن را طب

و بــرای چنــد ثانیــه در لیــوان یــا مخــزن روشــن نماییــد تــا در حیــن کار ایــن قطعــات هــم تمیــز شــود.

روش تمیز کردن و نگهداری دستگاه

توجه

حداکثر زمان کار دســتگاه در ســرعت بالا در این حالت نباید از ۱ دقیقه تجاوز کند.

هشدار
تیغه‌ها بســیار تیز هســتند و باید با احتیاط حمل و شستشو شوند.
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روش صحیح معدوم نمودن محصول 

)ضایعات وسایل برقی و الکترونیکی(
)قابل استفاده در کشور های دارای سیستم‌های جمع‌آوری مجزا(

ــه  ــد ک ــان می‌ده ــه نش ــای مربوط ــه راهنم ــی، دفترچ ــوازم جانب ــول، ل ــت روی محص ــن علام ای
ــای  ــایر زباله‌ه ــا س ــراه ب ــد هم ــود نبای ــد خ ــر مفی ــان عم ــی آن در پای ــوازم جانب ــول و ل محص
خانگــی معــدوم شــوند. بــرای پیشــگیری از وارد شــدن آســیب‌های احتمالــی بــه محیــط زیســت 
یــا ســامت انســان‌ها بــر اثــر دفــع کنتــرل نشــده زباله‌هــا، لطفــاً ایــن اقــام را از ســایر انــواع 
زبالــه‌ جــدا و آن‌هــا را بــه نحــوی مســئولانه معــدوم کنیــد تــا اســتفاده مجــدد گــردد. کاربــران 
خانگــی بایــد بــرای اطــاع از جزئیــات بازیافــت ایمــن ایــن مــواد، یا بــا فروشــنده‌ای کــه محصول 
را از او خریــداری کرده‌انــد و یــا بــا دفاتــر دولتــی محــل ســکونت خــود تمــاس بگیرنــد. کاربــران 
تجــاری بایــد بــا عرضــه کننــده تمــاس بگیرنــد و مــواد و شــرایط قــرارداد خریــد را بررســی کننــد. 
ایــن محصــول و لــوازم جانبــی آن را نبایــد همــراه بــا ســایر زباله‌هــای تجــاری معــدوم نمــود.                                                                                                
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