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مشـتـری گرامی

بــا تشــکر از حســن انتخــاب شــما خواهشــمندیم پیــش از اســتفاده از دســتگاه جدیــد، ایــن دفترچه 

را بــه دقــت مطالعــه نماییــد. ایــن دســتورالعمل حــاوی اطلاعات مهمــی در زمینــه اســتفاده، نصب و 

مراقبت از دستگاه حاضر می باشد. لطفا در حفظ و نگهداری این دفترچه کوشا باشید.
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۱

نکـات ایـمنـی

قبــل از نصــب و اســتفاده از دســتگاه نــکات ایمنــی را مطالعــه نمایید. نصب نادرســت به دلیــل رعایت 

نکــردن دســتورالعمل هــا، باعــث ایجــاد خســارت و آســیب جانــی خواهــد شــد. میــزان جــدی بــودن 

خسارات و آسیب های جانی بالقوه در دو دسته “هشدار” و “احتیاط” دسته بندی شده اند.

احتیـاط

هشـدار
این محصول فقط جهت مصرف خانگی تولید شده است و وسیله صنعتی محسوب نمی شود. 

- هرگز سطوح داغ دستگاه را لمس نکنید.

- این دســتگاه برای اســتفاده توسط کودکان یا افراد ناآگاه و دارای ناتوانی ذهنی ساخته نشده 

است مگر در حضور فردی آگاه و مسئول که بر استفاده ایشان نظارت نماید. 

- برای جلوگیری از اتصال الکتریکی و خطر برق گرفتگی دسـتگاه، سیم یا دو شاخه آن را در آب 

یا هرگونه مایعی فرو نبرید. 

- دقت کنید سیم برق با سـطوح تیز و داغ تماس پیدا نکند و نیز مراقب باشید سیم برق از لبه 

میز یا پیشخوان آویزان نشود چرا که می تواند حادثه ساز باشد. کابل دارای سیم ارت می باشد. 

- چنانچه سـیم یا دو شاخه دسـتگاه آسیب دیده و یا دستگاه بـه درستی کار نمی کند، هرگز از 

دســـتگاه استفاده نکنید و در اولین فرصت برای بررســـی دستگاه و رفع نقص با همتا سرویس 

تماس بگیرید. 

- به کار بردن انواع لوازم جـانبی با مارک های متفرقه که مورد تایید کارخانه سـازنده نمی باشد 

می تواند خطرآفرین باشد. از به کاربردن این گونه لوازم اجتناب کنید. 

- دستگاه را در مجاورت شعله و اجسامی که داغ می شوند، نظیر اجاق گاز، فر برقی یا مایکروویو 

قرار ندهید.

- آون توســـتر را در مکانی قرار دهید که حداقل ده سانتیمتر از هر طرف فاصـــله داشته باشد تـا 

تهویه هوا در اطراف دستگاه به درستی انجام شود. 

- قبل از تمیز کردن آون توستر اجازه دهید دستگاه و اجزای آن خنک شود.
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احتیـاط

-هنگامی که از دستگاه استفاده نمی کنید ابتدا دســـتگاه را خاموش کرده سپس آن را از اتصال 

برق جدا کنید. برای جداکردن دو شـــاخه از پریز برق هرگز سیم آن را نکشید بلکه دو شـــاخه را 

محکم گرفته ســپس آن را از پریز برق خارج کنید.

راه انـدازی دسـتگاه 

ویژگی های دسـتگاه 

آون توستر مطابق با ایده های مدرن صنعتی روز طراحی شده و دارای ویژگی های زیر می باشد. 

- طراحی زیبا و جدید با طرز کار آسان

- قابلیت خشک کردن میوه 

- مقاوم در برابر زنگ زدگی 

- در ایـن دسـتگاه از دو جفت المنـت حرارتـی (بـالا و پاییـن) اسـتفاده شـده اسـت. بـا توجـه بـه 

حجـم غـذا و میـزان بریـان شـدن غـذا مـی توانیـد از هـر جفت المنـت بالا یا پایین، بـه تنهایـی و 

یـا از هـر چهـار المنـت بصـورت همزمـان اســتفاده کنید.

دســتگاه به صورت اتوماتیک عمل می کند و دارای شــانزده برنامه پخت پیشــفرض و اتوماتیک 

اســت. همچنین شــما می توانید با اســتفاده از کلیدهای بورد، برنامه پخت دلخواه خود را به 

دســتگاه بدهید. لطفا قبل از هر بار اســتفاده دستگاه را ۵ دقیقه پیش گرم کنید. 
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پیش از استفاده دستگاه لطفا به نکات زیر توجه کنید: 

۱- قبل از استفاده از دستگاه، تمام لوازم جانبی (متعلقات) دستگاه را شسته، خشک نموده و دوباره 

آن را روی دستگاه نصب کنید. سپس دسـتگاه را به پریز برق اسـتاندارد ۲۲۰ ولت متصل نمایید.

۲- هنگام نخســتین اســتفاده از دســتگاه، آون را روی حداکثر دما به مدت ۱۵ دقیقه تنظیم کرده و 

راه اندازی کنید تا هرگونه ذرات چربی، باقی مانده از بسته بندی تبخیر شود. 

۳- هنگام استفاده از طبقه فلزی مخصوص پخت، آن را روی سطح مناسب درون آون قرار دهید. 

۴- غذای آماده طبخ را درون آون قرار دهید و مطمئن شوید که تایمر روی صفر قرار دارد.

۵- با بالا رفتن حرارت، المنت هـــای حرارتی به تدریج افروخته و ســـرخ می شوند. برای جلوگیری 

از پخت بیش از حد غذا، در صورت تجربه کار با آون، طبق تجربه خود به دســتگاه زمان دهید و یا 

بر جریان پخت نظارت داشــته باشــید. همچنین می توانید طبق اطلاعات موجود در جداول پخت 

به دستگاه زمان دهید. 

۶- هرگز از این دستگاه برای مصارف غیر از آن چه که برای آن ساخته شده است استفاده نکنید. این 

دســتگاه فقط برای مصرف خانگی ســاخته شــده است و نباید از آن برای مصارف صنعتی و پخت 

انبوه استفاده نمود. 

۷- از جابجا کردن دستگاه هنگام استفاده، یا زمانی که روغن یا مایعات داغ در آن است بپرهیزید. 

۸- بـرای اجتناب از آتـش سوزی هنگام کار با آون، دسـتگاه را با اجسام قابل اشـتعال نظیر پارچه، 

لباس، پـرده یا مواد مشابه نپوشانید و از تماس آون توستر هنگام کار با ایـن گونه وسایل اجتناب 

کنیـــد. همچنین هـــنگام کار با دستـگاه از قرار دادن اجسام و مـواد قابل اشـتعال درون دسـتگاه 

خودداری کنید. 

۹- هنگامی که از دسـتگاه استفاده نمی کنید به غیر از لوازم جانبی دسـتگاه وسیله دیگری را درون 

آون توستر قرار ندهید. 

۱۰- هنگام کار با آون توســتر برای محافظت دســت در برابر حرارت از دســتکش های مخصوص 

آشپزی استفاده کنید. 
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عمـلکـرد کلیدهـا

۱۱- شـــیشه درب این دستگاه در برابر حرارت مقاوم بوده، نسبت به سایر شیشه ها از ایمنی بالایی 

برخورداد است و در صورت شکستن خرده های این شیشه لبه های تیز و برنده ندارد. 

۱۲- از دستگاه در فضای آزاد استفاده ننمایید. 

۱۳- توجه داشته باشید که هنگام کار با دستگاه بدنه و سطوح خارجی دستگاه نیز داغ می شود. 

۱۴- این وسیله برای استفاده با دستگاه کنترل از راه دور و یا تایمر طراحی نشده است.  

١. کلید روشن خاموش:

با لمس اين کليد ضمن توقف کامل برنامه ها نمايشگرخاموش می شود.

با لمس مجدد این کلید تایمر آماده به کار می شود.

٢. کلید مثبت و منفی زمان پخت:

با لمس هر کدام از کلیدهای رو به رو می توان زمان مورد نیاز برای پخت

-غذا را تنظیم کرد. همچنین نمایانگر زمان نمایشگر روشن می شود. 

+

Time
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-

+

Temp

۳. کلید مثبت و منفی دما:

بــا لمــس هر کدام از کلید های رو بــه رو می توان دمای مورد نیاز برای

پخت غذا را تنظیم کرد. همچنین نمایانگر دما نمایشــگر روشن می شود. 

۴. کلید انتخاب المنت:

بــا لمس این کلیــد می توانید جوجه گردان، فن و المنت ها را به صورت 

دستی برای برنامه پخـت انتخاب کنید. در صورت انتخاب علامت مربوط

به هر کدام روشــن می شــود. پس از لمس کلید استارت موارد فوق روشن

می شوند.

۵. برنامه پخت ماهی:

با لمس این کلید می توانید برنامه پخت ماهی را انتخاب کرد. 

۶. برنامه پخت کیک:

با لمس این کلید می توانید برنامه پخت کیک را انتخاب کرد.

۷. برنامه پخت مرغ:

لمس این کلید می توانید برنامه پخت مرغ را انتخاب کرد.
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جدول برنامه ها

پیتزانام برنامه
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ماهیمرغمیوه خشک کنکیکیخ زداییسبزیجاتگوشت

المنت کف

المنت بالا

جوجه گردان

فن کانوکشن

لامپ

دمای پیشنهادی

زمان پیشنهادی

۸. برنامه خشک کردن میوه و سبزیجات:

با لمس این کلید می توانید برنامه خشک کردن میوه را انتخاب کرد. 

۹ . برنامه پخت پیتزا: 

با لمس این کلید می توانید برنامه پخت پیتزا را انتخاب کرد. 

۱۰ . برنامه یخ زدا: 

با لمس این کلید می توانید برنامه یخ زدا را انتخاب کنید. 
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نـمایــشـگر

۱. نمایش دیجیتال زمان و دمای تنظیمی پخت:

در این قسمت دمای تنظیم شده و زمان پخت نشان داده می شود.

۲ .نشانگر های لامپ، المنت ها، جوجه گردان و فن:

با انتخاب حالت های مختلف کار در صورت اســتفاده از هر کدام از موارد بالا نشــانگر مربوطه 

روشن می شود.



۸

شما می توانید به دو روش از دستگاه خود جهت پخت غذا استفاده نمایید.

روش اول:

استفاده از برنامه های پیشفرض

۱- با لمس کلید روشن/خاموش، دستگاه را روشن نمایید.

۲- برنامه پخت موردنظر خود را انتخاب و کلید مرتبط با آن را بفشارید. چند ثانیه صبر کنید 

تا دستگاه به صورت خودکار شروع به کار نماید. 

نکته: توجه داشــته باشــید پس از انتخاب برنامه مورد نظر می توانید به دلخواه و با اســتفاده 

کلیدهای تنظیم دما، زمان و انتخاب المنت ها، تغييراتی در برنامه ها ایجاد نمایید. 

روش دوم:

استفاده از برنامه دلخواه

۱- با لمس کلید روشن/خاموش، دستگاه را روشن نمایید. 

۲- با استفاده از کلیدهای تنظیم، دما و زمان مورد نظر خود را انتخاب کنید. 

۳- با استفاده از کلید انتخاب المنت، تعيين کنید که دستگاه از کدام المنت برای پخت استفاده کند.

نکته: در نظر داشته باشید که اگر المنت را انتخاب نکنید، دستگاه گرم نخواهد شد. 

 

روش استفاده از دسـتگاه 



۹

۴- چند ثانیه صبر کنید تا دستگاه به صورت خودکار شروع به کار کند. 

پس از پایان کار، دســتگاه بوق پایان فرایند را به صدا در می آورد برای قطع شــدن صدای بوق، 

کافی است کلید روشن/خاموش را لمس کنید.  

می توانید با روش صحیح دفع این دســتگاه از محیط زیست

حمایت کنید!

لطفا به قـــوانین محلی در دفـع زباله ها احترام بگذارید پس

بیایید تجهیـــزات الکتریکی معیوب را به جای رهـا کردن در 

کز دفع زباله مناســب تحویل دهیم. طبیعــت به مرا

توجه: در صورت بروز مشــکلات فنی، می توانید با شــماره تلفن ۷۳۶۷۱۰۰۰ - ۰۲۱ مرکز خدمات 

همتا سرویس تماس بگیرید. 

روش دفع صحیح دستگاه  
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